
   

 

 
 
  

 

 

Entrées     

Pressé de Jarret de Porc et sa marmelade d’oignons confit au miel     12 € 
Spirale de saumon fumé au chèvre frais et sésame     13 € 
Salade Gourmande de pétoncles et blanc de volaille au basilic    13 € 
Tarte fine de Saint-Jacques et sa brunoise de légumes à l’huile de truffes   14 € 
Croustade de ris de Veau à la crème de Langoustines      18 € 
Escalope de foie gras poêlée aux bananes flambées au vieux rhum    18 € 
        

Poisson          

Dos de Cabillaud à la crème d’endives    16 € 
Brochette de Lotte au lard fumé sauce Vigneronne    17 € 

 
Viandes 

Filet de Canard à l’aigre doux    15 € 
Pavé de Bœuf poêlé à la moutarde pourpre    16 € 
Emincé de Cerf Grand Veneur    18 € 
Filet de Chapon poché à la crème de morilles    21 € 
                
Fromages 

Fromage blanc et ses douceurs miel et ciboulette        7 € 
Chariot de fromages            8 € 
 

 

Desserts 

Tatin de pommes au beurre salé et sa glace vanille    8.50 € 

Profiterole glacée et son chocolat chaud    8,50 € 
Crème brulée à la Verveine du Velay    9.50 €  
Assiette Gourmande    10,50 € 

Fondant chocolat au cœur d’orange et son coulis exotique    10.50€ 
Soufflé glacé au Grand Marnier sur son carpaccio d’ananas     10.50 € 

 
 

***** 

Nos plats sont susceptibles de contenir des allergènes. 
La liste est à votre disposition dans le porte-menu. 

Notre équipe est à votre écoute pour tous renseignements. 

 

Restaurant 

Carte L’Envolée 


